Menus du restaurant scolaire
Semaine du 21 au 25 Septembre
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Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Producteurs et
z p . = fournisseurs locaux :
Entrée Entrée Entrée Entrée
Laiterie de Kerguillet
Ty Producteurs
Betteraves / CEufs Taboulé au poulet Rillettes de Pizza ESAT Caudan
poulet/Cornichons
Ferme du Pont de
I'Angle
Plat Plat Plat Plat
Boulangerie
Poulet basquaise Delumeau Plouay

Tagliatelles Boulettes d’agneau Purée de carottes aux Parmentier de lentilles
Carbonar Pomme de terr té Ani & Salad
arbonara (o] e de terre sautees épices alade
Dessert Dessert Dessert Dessert
2] P Moelleux au chocolat Glace
Yaourt Fruit
- Allergies et intolérances : \
Nos recettes sont susceptibles de contenir des ingrédients pouvant entrainer des allergies ou des intolérances alimentaires. 48]

Merci de vous rapprocher du chef de cuisine pour tous renseignements complémentaires.
- Les menus peuvent étre modifiés pour des raisons d'approvisionnement ou de problémes techniques.
-Toutes nos viandes sont d'origine francaise.

Produit issu de I'agriculture biologique
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Ty N
=~ Produit d’origine locale
VBF Viande Bovine Frangaise

BBC Bleu Blanc Coeur




